S aacous cascann CARLOT DI CLAUDIO MO - COAZZOL T

Sarot

LANGHE DOC ARNEIS

IM WEINBERG

Ursprungsbezeichnung Langhe Arneis Doc

Rebsorte 100% Arneis

Weinberg Trauben von verschiedenen Rebflachen
GroBe und Stadt 0,25 Hektar; Vezza d'Alba

Boden Lehm mit sandigem Mergel
Durchschnittl. Rebalter 35 Jahre

Lage Std-Ost; 310 m

Ertrag pro Hektar 70 hl/ha

Dichte (Reben/ha 5.500

Erziehungssystem Guyot

Schutzmalinahmen Integrierte Schadlingsbekampfung
Dunger Dung

Unkrautbekampfung Mechanisch

Lese Selektive Handlese in Kisten

IM WEINKELLER

Vinifizierung Kurze Mazeration in der Presse bei 20° C.
10 bis 15 Tage Fermentation
in temperaturkontrollierten Stahltanks
Ausbau 3 Monate in Edelstahl auf feiner Hefe,
1 Monat in der Flasche

BESCHREIBUNG

Der Wein ist strohgelb mit einem frischen blumigen Bukett mit
markanten Mandelnoten an der Nase. Am Gaumen ist er korperreich
und harmonisch, elegant und komplex.

TRINKEMPFEHLUNG

Perfekt als Aperitif und besonders gut mit leichten Vorspeisen, ersten
Gdngen und Hauptgerichten mit Fisch, Kalb und Gefligel.
Trinktemperatur 12 °C.
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